@Y/, NIAB JIABOPATOPMIA 3A UCMIUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ }KUBOTHU e
06 7.8-02 @/ ¢
M3BELLUTAJ O4 NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MIKC EN 1SO/IEC ...\“_ h
-(co akpeauTMpaHo mocTpupatbe) 17025:2018 A |

Ten.: 02 2781 166

yn. ,bopuc TpajkoBckn” Bp.130
e-mail: info@foodlab.com.mk

1000 Ckonje, MakenoHuja
MU3sewrTaj 6p. 260923/1 X

XemucKa aHanmsa

Wime Ha bapatenot : JKMN Bogosoa H. UnuHaeH
Appeca Ha bapartenot: yn. 9 66 UnuHaeH - OnWwTUHCKa srpaga UnuugeH

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 260923 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Hatym Ha 3emarbe: 08.11.2023
Hatym Ha npuem: 08.11.2023

| BoBea: Ha neH 08.11.2023 roauHa, 0BNacTEHOTO nvue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUK 3eMakbe Ha nprumMepok Boaa
33 NUerbe 3a TeCTUparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanmsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha nNpumepouu: Bosarta 3a nuerse e 3emeHa of YajHa KyjHa Bo OOY , Kouo PauuH”,
MeTposeu,

lll Mpumepouure ce semeHn cornacHo nnaH 3a 3emake Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npUMepoLMm.

IV CraHgapam n metogm 3a semare Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — Ynatcreo 3a 3emarbe Ha

PUMEPOLM BOAA 3a NUetbe 04 NPEUUCTUTENHMU CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMU.

V lononHysaksa, oTcTanysarba uam UCKNydyBakba 04 METOAOT M O/, NIaHOT 33 3eMatbe Ha npumepoum: /

VI Pesynrartu:

KapakrepucTuku Ha npumepokor: Bopaa 3a nuere - 00y
(vme, Tproecko ume, Cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO

»Kouo Payun”, Metposey

, POK Ha Tpaekbe, Konuyecrso)

—
. Mepha CoobpasHocr
WUg. 6poj Napamerpu TecTMETOR Peaynrar og Heogpe- TpaHuuHu 3apgosonysa/
ucnutysareto | geHocr BpeAHOCTH Mpudarnuso/
i He 3aposonysa
260900123 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,2 mg/L Pt/Co s 20 mg/L Pt/Co 3a10B0/YBa
Mupuc I1SO 13301:2018 H.0 / Hema 3a40B0NYBa
Bryc I1SO 13301:2018 H.4, / Hema 334,0BONYBa |
Temnepartypa PY7.4-11x +10,2 °C / 25°C 33008B01yBa
MaTHocr MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3apoBonysa ]
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,43 / 6,5-9,5 pH 3ap0BoNy8a
eanHULM
MNotpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,86 mg/L / 8 mg/L 3a0800yBa
En. cnposognmeocr MKC EN ISO 27888: 2007 556 uS/em / 2500 puS/em 3af0Bonyea
L . AmoHujak (NHq4) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3ap,oaonvsa:
{:mdawe: 1 Bep3auja: 4 ’ Bo cuna 0d: 20.06.2022:. :I




&y NABE NABOPATOPMUIA 3A UCMTUTYBAE HA XPAHA U AAIMJATHOCTUKA HA
BONTECTU KAJ KUBOTHU

MRC EN IR

WM3BELLUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE obaes
(co akpeauTMpPaHO MOCTPUPatbE) MKC EN 1SO/IEC
17025:2018
Hutputn (NO3) MKC 1SO 26777:2007 0,04 mg/L / 0,5 mg/L 3a00BONYBa
Hutpatu (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 8,8 mg/L / 50 mg/L 3a40B0ONYBA
Xnopuau MKC 1SO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a40B80/yBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,04 mg/L / 0,2 mg/L 3a40BONYBa
PeaugyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,26 mg/L / | 0,5 mg/L 3af0BONYBa

NcnuTyBaHMOT NPUMEPOK MM 3340B0NYBa KpUTEpUyMUTe 33 GapaHuoT NapameTap COrnacHo MNpasunHmkoT 3a GeabeaHOCT U KBANWUTET Ha
Bojata 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpwnor 1).

BpemeHCcKK ycnosu: v’ coHyeeo O 06nayHO O NPOMEHAMBO [ BPHEXAWBO O TemnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuk

TemnepaTtypa Ha NaAWAHWK 3@ TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MocTpuparbeTo e U3BPLIEHO 04 CTpaHa Ha:

0 Knuewnt o ®yp Nlab Hukona LigeTkoBCKK (co akpeanTUpaHa meToga)
/UMe, Npe3nume Ha IMLETO KOe Fo U3BPLINAO MOCTPUPALET /

Wapabotun: M-p MBaHa Cnacecka........4.

0po6pun: M-p Munuua Tpajkocka /4 /7“‘9%

P-n Ha xemucKa nabopaTopw]
4

[aTym(u) Ha u3sesysarbe Ha NabopaTOPUCKUTE AKTUBHOCTW: 08.11.2023-14.11.2023
[aTym Ha usaasatoe Ha usgewwTajot: 14.11.2023

Co * ce 03HauYeHysa HEaKpeaMTUPaH MeToq

**Kora knMHETOT He Bapa Wajasa 3a c00Bpa3HOCT BO M3BEWITA|OT C& UIBECTYB MepHaTa HeoAPeARHOCT, BO CUTE APYM CY4an MepHaTa HeOAPeARHOCT, ce
npecMeTysa BO Pe3ynTaToT camo No Gaparbe Ha KNMEHTOT.

**% (@ g3HaYYBaaT METOAN KOW ce AoBKeHu o4 CTpaHa Ha nabopatopwja co Koja Pya Nlab uma cray4eno Aorasop 3a copaboTtka

WU3jaBa 3a HENPUCTPACHOCT
PakosoacTeoto Ha ANTY ®ya Na6 [00-Ckonje rapaHTupa AeKa cute AKTMBHOCTM 33 UCMIUTYBatbe Ce U3BPLIYBAAT HEMPUCTPACHO 1
B0 cornacHocT co Baparara Ha MKS EN 1SO/IEC 17025:2018. Cute opnyku ce Hocat Bp3 OCHOBa Ha O6jeKTMBHM AOKa3n 33
ycornaceHocT o pedepeHTHUTe CTaHAaPAU W BP3 OANYKUTE HE MOXKaT Aa B/njaaT ApPYrk UHTEpecK WAW APYTA CTPaHWU M HWUKO]
Hema npaBo Aa Baujae Ha epaborenure BO OAHOC Ha pesynTaTMTE OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBW BHATPELIHMW,
HaABOpPELWHHU, KOMepUUjanHy, GUHAHCUCKU M APYT BUA NPUTUCOLM U BNuMjaHuja.

3abenewka bp. 1: Pesyntatuie of TectoBuTe ce oAHecysaar camo 3a ucnuTysaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON HE CMEee fa ce perpoayuupa oceeH co
nucMeHa Ao3sona Ha nabopaTopwjaTa 1 BO UenocT.

3abenewxa bp. 2: JlaBopaTopwjaTa He oAroeapa 3a BepOfOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM OF, nogHocuTenoT 8o BaparbeTo 3a UcnuTyBakse.

3aBenewra bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUWA 3EM3tbe Ha npumepouuTe, nabopatopujaTta He Hocw O[rOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTMBHOCTa Ha npUMEPOLMTE.
3abenewxa bp. 4: M3sewrajoTt op nabopaToOPMCKOTO UCMIUTYBArLE Ce M30aBa BO COrNACcHOCT CO NP 7.8 M3secTyBatbe 3a pe3ynTaTu.

3abenewna bp. 5: JOKOAKY KAWEHTOT bapa n3eewTajoT o4 NabopaTopuUCKO MCNMTYBarbe A3 COAPHN uajasa 3a coobpa3HocT, naboparopujaTta nocranysa
COrNacHo NPaBsWno 3a AOHecyBarbe Ha OfNyKa 3a u3jasa 3a coobpa3xoct. OBa NPasuno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawuy 33
[AOHecyBarbe of/lyKa 1 w3jasa 3a coobpasHoCT M rNac:

MNpasuno Ha GuHapHa 0aNYKa 33 eAHOCTaBHO npudanarbe Kora:

- W3MepeHaTa BPeAHOCT e NoJ rpaHuLaTa Ha npudanaree AL=TL= L3apnosonysa’ unu

- W3MepeHaTa BpeAHOCT e Had rpaHuLaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3an0BONy8a 4

COFNACHO BaEUKUOT NPaBUAHUK Ha HALWOHANHOTO 3aKOHOAABLTEO.

3afenewxa bp. 6: CuTe akpeauTMpPaHi METOW O4 OMCeroT Ha akpeavTauuja ce o6jasenn Ha eeb cTpaHarta www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Edadauue: 1 Bep3uja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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&Y/l NAB IABOPATOPWUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

Tecvnpb

BOJIECTU KAJ XUBOTHU MRC ENTSOVIRC 17028
| 06 7.8-02 C%(
3BELL NABOPATOPUCKO UCMUTYBAE =
Gtk s Skl B MKC EN SO/ EC
PEAITAR o 17025:2018
yn. ,Bopuc TpajkoBcku® bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Cronje, MakeaoHuja e-mail: info@foodlab.com.mk
UssewrTaj 6p.260923/1
MuKpobuonoLKa aHanusa
Mme Ha B6apatenot : JKI Boaosoa H. UnuHpeH
Appeca Ha bapatenot 1 yn. 9 66 UnuHaeH - ONwWTUHCKa 3rpaja UnuHaeH
[atym Ha 3emarbe: 08.11.2023 Bpoj Ha bapatrbe 3a UCNUTYBarbe: 260923
JaTym Ha npuem: 08.11.2023 MponpatHo nucmo (6p, patym): /

| Bosea: Ha aeH 08.11.2023 roauHa, oBNacTeHOTO NuLe Hukona LIBETKOBCKU U3BPLIX 3emarbe Ha NpUMepoK BoAa
33 Nuetbe 3a TeCTUparbe Ha MUKPO6UMOIOWKa aHanusa.

Il OnWc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BopaTa 3a Nuerbe € 3eMeHa o4 4Yelma Bo yajHa KyjHa o O.Y.
,Kouo PauuH”.

Iil MpumepouuTe ce 3eMeHU COrnacHo nnaH 3a sematbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npumepoLn.

IV CraHpgapauM M MeToau 3a 3emare Ha npumepouu: MKC I1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha Npumepoum 32
MUKpOBUONOLWKa aHanusa.

V [lononHysatba, OTCTanysakba Win UCKAyYyBarba of METOA0T 1 04, NNIAHOT 32 3eMatbe Ha NPUMeEpPoLM: /
VI Pesynrartu:

1.KapaKTepuCTMKK Ha NpumepoKoT: Boaa 3a nuerbe — 0.V. ,Kouo Pauun”
(MMe, TProBCKO MMe, Cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaerbe, KONMYecTso)

. Mepna Coob6pasHoct
Ua. .
a. 6poj Napamerpu Tecr meToa, Pesynrar o EOADEIE: FpaHu4HKn 3apgosonysa/
UCTIMTYBabeTo woct ** BpeAHoCTH NMpudarnuso/
He 3a40B0NYBa
260900123 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
KonudopmHu baktepum MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKC EN IS0 9308-1 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MEKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypayku MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoerse MUKPOOPraHU3mMm MHKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apgoBonyBea
Ha kynTypa 22°C
Bpoerbe MUKPOOPraHU3MM MEKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTypa 37°C

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK M 3340BO/IYBa KpUTEPUYMUTE 33 6apaHuTe NapameTpy cornacHo MNpasunHUKOT 3a besbenHocT 1
KBaNUTET Ha BoAaTa 3a nuetrbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Npunor 1 v Mpunor 4).

Haganue: | [ Bepsuja: 4 ‘ Bo cuna 0d: 20.06.20222 J
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®Y/A, NAB IABOPATOPUJA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

Tecr MR

BOJIECTU KAJ KUBOTHU NKE BN ISOTE 17075

Food@lab 57.8 %
:a%: W3BELLTAJ O} IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE MK% - ; ?sgim = Q/ (2
(co akpeguTUpano MocTpuparbse) 17025:2018 ;
BpemeHcku ycnosu: v coHY4eBO [0 obnayHo O NPOMEHAMBO O BPHEX/MBO O TemnepaTypa

HauuH Ha cknagupatbe: NaguNHUK
TemnepaTypa Ha naguAHKK 3a TPaHCNOPT Ha NpumMmepoKoT: 4 +2°C

Moctpupatbeto e usspuweHo o crpama Ha:

8= foo 'r(J_,qoﬁpwn:AHp,pea Eomxocxa....A‘?........__.........
| P-n Ha Mmukpobuonouika naboparopuja

Aatym(u) Ha usseaysarbe Ha nabopatopuckuTe akTuBHOCTM: 08.11.2023 -11.11.2023
Hatym Ha uspasame Ha ussewrTajor: 13.11.2023

Co * ce 03HauyBa HeaKpeguTHpaH mertog

**Kora knuHeror He Gapa wajasa 3a coobpasHocT Bo ussewTajor ce M3BECTYBa MEPHATA HEOAPEARHOCT, BO CUTE APYTM CAyYau MEpHaTa HEOAPEAEHOCT, ce
NPECMeTyBa BO peaynTaToT camo no Gaparbe Ha KAUEHTOT.

*** ce oanauysaar MeToau Kou ce gqobuenu og crpaHa Ha naboparopuja co koja Dyp S1ab uma CHAY4EHO foroBop 3a copaboTa

Wsjasa 3a HenpucTpacHoct

i PakosogcreoTto Ha ANTY ®yp a6 A00-Ckonje rapaHTUpa geKa cuTe aKTMBHOCTM 3a MCNUTYBatbe Ce U3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO M
BO cornacHoct co b6aparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cure OANYKU Ce HocaT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTUBHM AOKasmM 3a

Hema npaeo ga Bavjae Ha BpaboTeHute BO OAHOC Ha pesynTatMTe OAHOCHO Hema npaBo Ha 6uno K3aKBW BHaTpeLluHH,
HaABOPEeLWH K, KomepumjanHmu, GUHaHCUCKK U apyr BMA, NPUTUCOLM M BAWjaHKja.

3abenewxa Bp. 1: Pesynrature 04 TecToBuUTE Ce DAHEeCYBaaT camo 3a MCNUTYBaHWTe npumepoun. OBOj NPOTOKON He cmee Aa Ce penpoayuMpa OCBeH co
nucmeHa no3sona Ha naboparopujata v Bo uenoct.

3abenewka Bp. 2: Nabopatopujara He OArosapa 3a BepofoCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE A0CTaBEHM 04 nogHocuTeNoT 8o BaparseTo 3a uenuTyBarse,

3abenewra Bp. 3: Kora kanewHtor M3BPWWA 3ematbe Ha npumepouuTe, nabopaTopujata He Hocw OATOBOPHOCT 33 PENPe3eHTATMBHOCTA Ha NPUMEpOLUTE.
3abenewka Bp. 4: MssewrajoT o nabopatopuckoTto ucnuTyBar-e ce M3naBa BO cornacHocT co MNP 7.8 MasectyBarse 3a pesynrati,

3abenewsxa bp. 5: Hokonky knuentor Gapa v3BewTajot og nabopaTopucko MCNUTyBatbe Oa cogpmu majasa 3a coobpazmocr, nabopatopujata nocranyea
COrNAcHo NpaBunio 3a AOHecYBae Ha 0g/yKa 3a majaea 33 coobpasHoct. Osa NpaBuio e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
AOHECYBakbe 04NYKa W M3jaBa 3a cooBpasHOCT U rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa ogayka 3a €AHOCTaBHO npudakarbe Kora;

- M3MepeHaTa BpefHOCT e NOA rpaHMUaTa Ha npudarkare AL=TL - »3a00Bonysa” unm

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e Hagd rpaHvuaTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3aposonysa ”

COrNacHoO BaKeYKMOT NPaBUAHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOA3BCTRO.

3abenewxa bp. 6: CuTe akpeauTMpaHu METOAM OA ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objaseHn Ha sBe6 crpaHata www.iarm .Bov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna 0o: 20.06.20222
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